
	 Ex.	 Weisswein	 2005 Vermentino	 	 0,75 l	 Euro 7,50 

Schönes Strohgelb mit reifen Honigtönen und Noten von gekochten Früchten.
Alkoholgehalt 12,5 % | Produktion 34 hl/ha | Ausbau im Stahltank

	 	 	 Das spezielle Angebot: 6 für 5! Sie bestellen 5 Flaschen und erhalten 6. 
	 	 	

	 Ex.	 Weisswein	 2009 Vermentino	 	 0,75 l	 Euro 9,50 

Ein trocken ausgebauter, vollmundiger Vermentino, ideal zu allen Gelegenheiten!
Alkoholgehalt 13,5 % | Produktion 18 hl/ha | Ausbau auf der Feinhefe im Stahltank

	 	 	  	

	 Ex.	 Rotwein	 2006 Niccio	 	 0,75 l	 Euro 11,00

	 	 	 Ein angenehmer Alltagswein, aus Sangiovese, Pinot Nero, Merlot und Cabernet Franc 
	 	 	 (59/27/12/2 %) gekeltert. Kräftig, fruchtig, perfekt zu einem Teller Pasta.

Alkoholgehalt 13,5 % | Produktion 37 hl/ha | Ausbau im Stahltank und in gebrauchten Barriques	 	

	 Ex.	 Rotwein	 2007 Pinot Nero 	 	 0,75 l	 Euro 17,00

	 	 	 Ein kräftiger Spätburgunder, komplex, fruchtig und elegant mit grosser Länge.	 	 	
Alkoholgehalt 14,5 % | Produktion 20 hl/ha | Ausbau im 750-l-Eichenfass

	 Ex.	 Rotwein	 2004 Sciamagna	 	 0,75 l	 Euro 15,00	 		

Eine Assemblage von Sangiovese, Merlot, Cabernet Franc (68/23/9 %). Der Sciamagna hat eine gute 
Struktur und ist elegant – ein ausgewogener, saftiger Wein. Dekantieren.
Alkoholgehalt 13,5 % | Produktion 38 hl/ha | Ausbau im Stahltank und in grossen Eichenfässern (zwei Drittel)	
	

	 Ex.	 	 2009 Olivenöl extra vergine Riparbella	 0,5 l	 Euro 16,00

Das Öl wurde aus den Olivensorten Moraiolo, Frantoio, Leccino, Pendolino und Maurino (47 %) 	
gewonnen. Sie wurden ausschließlich von Hand gelesen und zweimal kontrolliert. In der Ölmühle 
wurden sie auf technisch höchstem Niveau bei 26 Grad extrahiert. Ende Dezember 2009 wurde das Öl 
umgezogen und leicht filtriert. Es präsentiert sich mit leichten Grüntönen, frisch und rein, im Abgang 
etwas bitter und mit guter Schärfe. Beides typisch für ein echtes Extra Vergine aus der Toscana. 	
Wir haben damit den ersten Preis der «Selezione Olio Extra Vergine Colline Metallifere» gewonnen! 

Bio: Alle unsere Produkte werden nach biolo-
gischen Richtlinien nur von uns selber erzeugt 
und von ICEA kontrolliert.

Bestellung: Sie können uns diesen 
Bestellschein nach Italien faxen, 
schicken oder direkt auf Ihrem PC ausfüllen 
und uns als Anhang zurückmailen. 

Bitte beachten: Wein und Olivenöl können 
gemischt werden. Wir verwenden 6er-	
oder 12er-Kartons, also insgesamt ein Viel-
faches von 6 Flaschen bestellen. 

Lieferung:
Ab 18 Flaschen (sortiert) frei Haus. Ab 	
6 Flaschen zuzüglich 10,00 Euro Porto und 
Verpackung.

Auslieferung und Rechnungstellung:
durch die Firma Karl Köster KG, 	
Senefelderstraße 1, 33100 Paderborn.

Zahlung:
Erteilung einer Einzugsermächtigung oder 
Vorkasse.

Nachbestellungen:
Jederzeit direkt beim Podere Riparbella. 
Zustellung vorbehaltlich der Lieferfähigkeit 	
innerhalb weniger Tage. 

Name, Anschrift, Telefon, Fax und E-Mail

  ich bezahle per Vorkasse   	   ich bezahle per Banklastschrift

	 Konto

	 BLZ

	 Bankinstitut

	 Unterschrift

Bestellungen direkt an Fax 0039 0566 91 55 58 oder Mail an riparbella@riparbella.com
Podere Riparbella, I-58024 Massa Marittima/GR, Tel. 0039 0566 91 55 57 

Bestellschein für Weine und Olivenöl des Podere Riparbella

Bitte wenden!
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